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Enogastronomia Assegnati i titoli del concorso di Bargiornale. Lo chef ossolano e il barman verbanese vincono le rispettive categorie

Cucina e cocktail, il Vco fa incetta di premi

Bartolucci dell’ Eurossola e Menegazzo dell’ Estremadura incoronati a Milano

VERBANIA - 11 Vco entra di
diritto nel gotha del mondo
dell’enogastronomia. A dirlo &
la prestigiosa rivista Bargior-
nale, che, lunedi sera a Mila-
no, ha premiato i vincitori dei
Barawards 2016, premi alle ec-
cellenze dell’ ospitalita italiana.
Una gara serrata, con oltre 350
professionisti in gara in varie
categorie e provenienti dalle
diverse regioni italiane.

In palio i titoli tra gli altri di
personaggio dell’anno, bar-
tender, locale rivelazione del
2016, bar di design, ecc... Una
vera ¢ propria “lotta” tra affer-
mati professionisti, con i 19
vincitori decretati in parte dal
voto popolare on line (per dare
un’ordine di grandezza dell’e-
vento i voti espressi sul web
hanno raggiunto la quota di 34
mila preferenze!) e da una giu-
ria di 100 esperti ed addetti ai
lavori. E la cerimonia si & svol-
{a con una serata di gran gala
al Museo della Scienza e del-
la Tecnica.

Tra i “mostri sacri” della cuci-
na premiati da segnalare D’O,
il locale dello stellato Davide
Oldani, eletto locale di desi-
gn dell’anno, o Bruno Vanzan,
star internazionale del “flair”
(le tecniche acrobatiche nella
preparazione dei cocktail).
Tra i 19 premiati spiccano due
nomi che per molti lettori non

Giorgio Bartolucci e Luca
Menegazzo.

In ambedue i casi di stratta di
giovani del Vco, che sono riu-
sciti ad imporsi in categorie in
cui la concorrenza era agguer-
ritissima (nella categoria risto-
ranti, infatti, concorreva anche
il “Carlo e Camilla in seghe-
ria”, il bistrot di Cracco, pre-
miato come migliore aperitivo
al ristorante).

Menegazzo, infatti, € stato pre-
miato come “Giovane talento
dell’anno” tra i barman, con il
premio Vecchia Romagna, “ri-
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madura café di Verbania Suna:
la titolare, Cinzia Ferro, si era
infatti aggiudicata il premio
come bartender dell’anno alla
prima edizione dei Barawards.
Giorgio Bartolucci del risto-
rante Eurossola di Domodos-
sola, invece, ha chiuso un an-
no ricchissimo di premi e ri-
conoscimenti portandosi a ca-
sa il premio Rum diplomatico
“Cuoco dell’anno”.

Una vera e propria consacra-
zione, che arriva, solo per ci-
tare gli ultimi riconoscimenti
in ordine di tempo, dopo esse-
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Sopra Cinzia Ferro con Luca Menegazzo
dell’Estremadura Café di Verbania Suna;
a lato la premiazione di Giorgio Bartolucci

gente” in occasione della Cena
delle stelle sul Lago d’Orta, ed
essersi aggiudicato il titolo di
Top chef Italia.
Il giovane & un figlio d’arte: il
padre, Sergio Bartolucci, ha in-
fatti “inventato” la cucina 0s-
solana, negli anni 80 del No-
vecento, pubblicando diversi
volumi di ricette e contribuen-
do a creare la tradizione ga-
stronomica del territorio. E an-
che il figlio con Eco Risveglio
(articolo a lato) sta seguendo
le orme paterne nell’editoria
legata al mondo della cucina.
Luca Ciurleo
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Abbonatevi, gli omaggi
dalla tavola alle cime

Che dire? Cari abbo-

nati ci avevamo Visto
giusto. Quando me-
si fa abbiamo scel-
to di puntare su tre
chef emergenti della
zona per realizzare
uno dei libri da re-
galarvi per il 2017, M.
siamo partiti dallo
chef Giorgio Barto-
lucci dell’Eurossola
di Domo, che ha poi
coinvolio i colleghi
e amici Danilo Bor-
tolin (Beola-Majestic
di Verbania) e Roberto

lace-Stresa, oggi Due
Torri-Veronay).
E ora ecco il cuoco o0s-
solano fare incetta di ri-
conoscimenti. L'ultimo lune-
di scorso, articolo a lato, gli e
stato assegnato a Milano asse-
gnato da Bargiornale, princi-
pale rivista del settore di bar e
ristorazione:

E cosi i nostri abbonati posso-
no portarsi a casa gratis il vo-
lume “Cucina d’autore” con
45 ricette, di cui 15 di Bar-

tolucci. Piat-

ti ispirati alla
tradizione del
Vco e Novare-
se, alle materie
prime locali ma
rivisitati in chia-
ve innovativa e
creativa. Oltre al
patinato volume,
agli abbonati an-
dra in omaggio an-
che il volume “40
gite tra laghi e val-
li” di Gianpaolo
Fabbri con escur-
sioni nel Vco e
dintorni per sco-
prirne gli affa-
scinanti paesag-
gi e ambienti.
Per chi rinnova I’abbonamen-
to entro il 30 dicembre entram-
bi sono in omaggio. Con I'an-
no nuovo solo uno a scelta. Per
i nuovi abbonati entro il 30 di-
cembre si potra scegliere anche
un terzo libro in omaggio. E co-
me sempre abbonandosi si ri-
sparmi. Tredici euro di guada-
gno rispetto al prezzo in edi-
cola.



